SERVIPAN S.A ENERO-2022

NIT: 892.301.629-0

FICHA TECNICA FICHA No 01

-

INFORMACION DEL PRODUCTO

NOMBRE DEL PRODUCTO
PANES
Variedades: (Pan Blanco)
NOTIFICACION SANITARIA.
NSA—OOO9800—2§)21

NATURALEZA O PROCEDENCI;A DE PRODUCTO

Producto elaborado a partir de harina de trigo fortificada en hierroy vitamina B3, azlcar refinada,
grasa vegetal, sal refinada, leudante bioldgico (levadura), conservantes (propianato de calcio y
acidumasa), mejorador de masa (powerbake), saborizantes artificiales (vainilla).

]

‘ DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Obtenida a partir de lamasa obtenida de harina de trigd, agua y sal; presentan un sabor natural,
de contextura suave y de corteza ligeramente dorada homogénea, la forma del producto es
semiredonda, estd libre de materiales extrafios, olores fuertes y textura defectuosa, cumple con
el gramaje establecidos por unidad, no presenta olores ni sabores fungosos, fermentados,
rancios amargos o cualquier otro no ca?racterl'stico del producto.

DESCRIPCION GENERAL DEL PROCESO ‘
Para la elaboracion de este producto se mezcla la mate;ria prima; se realiza un amasado y corte
de la masa para posteriormente dejar en creC|m|ento Seguidamente
se realiza el horneado del producto dejando luego en reposo hasta alcanzar la temperatura
ambiente. Finalmente se realiza el empacado del producto.

PRESENTACION COMERCIAL

PESO X UNIDAD ? EMPAQUE

30g/100g ‘ Polipropileno Biorientado (BOPP)

CONSERVACION

No exponer a humedad excesiva directa o temperaturas extremas. No almacenar con
sustancias o productos quimicos.
|

VIDA UTIL |

25 dias aproximadamente.




DESCRIPCION DEL LOTE

Lote conformado por 6 digitos. El primer corresponj[de al turno de trabajo, el segundo
al operario y los 4 (ltimos al diaiy mes de fabricacion

LEGISLACION

INVIMA, NTC 1363, NTC 512-1, Decreto 3075 di:e 1997, Resolucién 2674 del 2013,
Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 683 del 2012.

ENERO-2022

SERVIPAN S.A
NIT: 892.301.629-0
ANALISIS -
PRODUCTO (Pan Blanco) | 1 FICHA No 01
ANALISIS FISICO QUIMICO -BROMATOLOGICO Y ORGANOLEPTICO.
Descripcion Resultado [ Valores Referencia Método

Humedad 22.71 g/100g 20740 % Perdida por desecacion
calcio 86.14 mg/100g No establecido Digestibilidad acido base
Hierro 3.39 mg/100g No; aplica Perdida por calcinacion
Valor Caldrico 331 kcal/100 g No establecido calculo

63.26 g/100g No establecido DIFERENCIAL

Carbohidratos

Grasa total 5.50 g/100g 6-18 % Extraccion Soxhlet
Proteinas 7.17 g/100g Minimo 9% DIGESTION KJELDAHL
Fibra dietaria total 1.21 g/100g No establecido Digestibilidad acido base
Cenizas 1.36 g/100g Noi establecido Perdida por calcinacion
Azucares totales 13.2 g/100g Nq establecido Volumetria Lane Eynom

Absorciéon atomica

sodio 365.31 mg/100g | No establecido
Aroma caracteristico
Sabor catacteristico
Color crema
Aspecto homogéneo
ANALISIS MICROBIOLOGICO
Descripcién Resultado Valores Referencia Método
Recuento Microorganismos Aerobios Mesofilos 1.500 uf ¢ ! Menor de 10000 Recuento en placa
NMP de Coliformes Totales Menor de 3 | Menor de 9 Fermentacion tubos
| multiples -
NMP de Coliformes Fecales Menor de 3 Menor de 3 Fermentacion tubos
multiples

Recuento Staphylococo. aéreos coagulasa positiva

Menor de 100 uf ¢ Menor de 100

Recuento en placa

Recuento de Mohos y Levaduras

Menor de 100 uf ¢ Menor de 200

Recuento en placa

Gerente: Hernan J Cuello

COOI‘dinad01‘ de calidad: Jeiner Armenta




SERVIPAN S.A ENERO-2022

NIT: 892.301.629-0

|
FICHA TECNICA | FICHANo 01

r

INFORMACION DEL PRODUCTO

NOMBRE DEL PRODUCTO

Pan Integral

REGISTRO SANITARIO : RSAN1111415

NATURALEZA DEL PRODUCTO

|
Producto elaborado a partir de harina extraidajde trigos blandos, empacada a
temperatura ambiente.

COMPOSICION CUALITATIVA DETALLADA

Producto elaborado a partir de harina de trigo, azticar refinada, leudante bioldgico
(levadura), sal refinada, margarina, mejorador de masa (enzimas), conservante
(propinato de calcio), colorante (color caramelo), salvado de trigo.

DESCRIPCION GENERAL DEL PROCESO

Para la elaboracion de este producto se mezc!é la materia prima, se realiza un
moldeado y seguido a este se realiza un horneado dejando luego en reposo hasta
alcanzar la temperatura ambiente para finalizar con el tajado. Finalmente se realiza el
empacado del producto.

PRESENTACION COMERCIAL

PESO X UNIDAD : EMPAQUE

30-90 g Polipropileno Biorientado (BOPP)

CONDICIONES DE ALMACENAMIEN;TO Y CONSERVACION

Almacenar a temperatura ambiente, en un lugan; limpio, fresco, seco y alejado de
sustancias o productos quimicos. No exponer aluna humedad excesiva directa o
temperaturas superiores a 35°C.

VIDA UTIL

21 dias aproximadamente.

DESCRIPCION DEL LOTE

Lote conformado por 6 digitos. El primer corresponde al turno de trabajo, el segundo al
operario y los 4 ultimos al dia y mes de fabricacion.

LEGISLACION

INVIMA, NTC 1363, NTC 512—1, Decreto 3075 de 1997, Resolucidon 2674 del 2013,
Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 683 del 2012.
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SERVIPAN SiA

NIT: 892.301.629-0

ENERO-2022

ANALISIS PRODUCTO

PAN INTEGRAL FICHA No 01
ANALISIS FISICO QUIMICO ~-BROMATOLOGICO Y
ORGANOLEPTICO.
Descripcidn Resultado Valores Referencia Método

Humedad 28.14 g/100g 20-40% Gravimetria
Calcio 102.10 mg/100g No establecido Digestibilidad acido base
Hierro 3.63 mg/100g No aplica Perdida por calcinacion
Valor Caldrico 294.0 Kcal/100g no establecido calculo
Carbohidratos 57.3 g/100g Np establecido calculo
Grasa 2.82 g/100g 6-18 % Fat in Flour
Proteina 9.83 g/100g Mjnimo 9% DIGESTION KJELDAHL
Cenizas 1.89 g/100g Nb aplica Ash of Flour/Gravimetria

Azucares Totales

11.69 g/100g

Né) establecido

Volumetria Lane Eynon

sodio 438.07 mg/100g No establecido Absorcién Atémica

Aroma cdracteristico

Sabor caracteristico

Color crema

Aspecto hgmogéneo

ANALISIS MICROBIOLQGICO
Descripcion Resultado Valores Referencia Método
f

Recuento Microorganismos Aerobios Mesofilos 1.000 ufc i Menor de 10000 Recuento en placa

NMP de Coliformes Totales Menor de 3 ! Menor de 9 Fermentacién tubos
miiitinles

NMP de Coliformes Fecales Menor de 3 Menor de 3 Fermentacion tubos
multiples

Recuento Staphylococo aéreos coagulasa positiva

Menor de 100 ufc

Menor de 100

Recuento en placa

Recuento de Mohos y Levaduras

Menor de 100 ufc

Menor de 200

Recuento en placa

Gerente: Hernan J Cuello

i
|

Coordin

| . .
ador de calidad: Jeiner Armenta




SERVIPAN S.A ENERO-2022
NIT: 892.301.629-0
FICHA TECNICA | FICHA No b1

I

INFORMACION DEL PRODUCTO

NOMBRE DEL PRODUCTO

PONQUE

Variedades: de Leche.
NOTIFICACION SANITARIA
NSA-0007558-2019

NATURALEZA DEL PRO

)DUCTO

Producto elaborado con: Harina de trigo fortiﬁcada,:'azucar, sal, huevo, grasa vegetal,
almidodn, agente leudante, opcionalmente rellenos de fresa, mora o crema de vainilla o
arequipe, segun corresponda. - Aditivos: Emulsificantes permitidos, saborizante y

colorante permitido, conservante pe:rmitido (antimoho).

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto horneado de pasteleria elaborado con harinfa de trigo fortificada, huevos, agua,
grasa, almidon, azlcar, agente leudante, sal, opcionajmente rellenos. Puede ser fabricado

con capacillo.

DESCRIPCION GENERAL DEL PROCESO

Para la elaboracion de este producto se mezcla la materia prima vy se realiza el
moldeado. Seguidamente se realiza el horneado del producto, dejando luego en reposo
hasta alcanzar la temperatura ambiente. Finalmente se realiza el empacado.

PRESENTACION POR UNIDAD

PESO

EMPAQUE

25¢g

Pohproplleno Biorientado (BOPP)

CONDICIONES DE ALMACENAMIEN

TO Y CONSERVACION

Almacenar a temperatura ambiente, en un Iugar;llmplo fresco, seco y alejado de

sustancias o productos quimicos. No exponer a una humedad excesiva directa o
temperaturas superiores a 35°C.

VIDA UTIL

30 dias aproximadaménte

DESCRIPCION DEL LOTE

Lote conformado por 6 digitos. El primer corresponde al turno de trabajo, el segundo al
es de fabricacién

operario y los 4 Gltimos al dia y m

LEGISLACION

i

INVIMA, NTC 1363, NTC 512-1, Decreto 3075 de 1997, Resolucion: 2674’@&@} :
2013,Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 683 del 2012;%
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NIT: 892.301.629-0 | ENERO-2022
ANALISIS PRODUCTO
Galleta de leche | FICHA No 01
ANALISIS FISICO QUIMICO —BROMATOLOGICO Y
ORGANOLEPTICO. ,
Descripcién Resultado Valores Referencia Método
Humedad 15.76 g/100g 20- ?O% Gravimetria
|

Calcio 100.54 mg/100g No é,stablecido Digestibilidad acido base
Hierro 3.19 mg/100g No a}plica Perdida por calcinacion
Valor Calérico 360.0 g/100g no establecido calculo
Carbohidratos 69.56 g /100g No establecido calculo
Grasa 5.81 g/100g 6-18 % Fatin Flour
Proteinas 7.45 g/100g Minimo 9% DIGESTION KJELDAHL
Fibra 0.50 g/100g No establecido Enzimatico
Cenizas 1.42 g/100g No aplica Ash of Flour/Gravimetria
Azucares 23.81 g/100g No gstablecido Volumetria Lane Eynon
Sodio 229.70 mg/100g No establecido Absorcién Atomica
Aroma caracteristico
Sabor caracteristico
Color crema
Aspecto homogéneo

ANALISIS MICROBIOLOGICO

Descripcidn Resultado Valores Referencia Método
Recuento Microorganismos Aerobios Mesofilos 1.500 ufc i Menor de 10000 Recuento en placa-
NMP de Coliformes Totales Menor de 7 Menor de 11 Fermentacion tubos mltiples;
NMP de Coliformes Fecales Menor de 3 Menor de 3

i

Fermentacion tubos md(tipiés‘j;

Recuento Staphylococo aéreos coagulasa

positiva

Menor de 100 ufc

' Menor de 100

Recuento en placa

Recuento de Mohos y Levaduras

Menor de 100 ufc

Menor de 200

Recuento en placa

Gerente: Hernan J Cuello

Coordirﬁador de calidad:

Jeiner Armenta




RepUblica de Cotombls :
Alinisterio de Salud ¥ Proteccidn Socliat
nstituto Nacional de Vighancie de Medicamentos vy de Allmentos - INVIIRA

RESOLUCION Nro. 2021006210
Por Is cusl se Modifica una Rewlucion\’

£1 Director de Allmentos y Bebldas del Instituto Naclonal de Vigilancla de Medicamentos y Allmentos
INVIBA, en sjercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del B de octubre del
2012, con base en o provisto por la ley 8a. de 1978, Deoreto - Ley 018 de 2012, Loy 1788 de 2048,
Resolucton 2674 de 2013, Resoluclén 719 de 2018

EXPEDIENTE: 20186042 RADICACION: 20211027385% FECHA: 202102117
REGISTRO No.:  NBA-0008800-2021 WﬁﬁthA: 2031/01/25

ANTECEDENTES

MEDIANTE RESOLUCION N° 2021001781 De 25 de Enero de 2021 EL INVIMA CONCEDIO
NOTIFICAGION SANITARIA NO. NSA- D008800-2021, PARA FABRICAR Y VENDER EL PRODUCTO:,
PAN VARIEDADES: ALINADO, ESPECIAL DE LECHE, QUESO, OCANERO, MANTEQUILLA, MOGOLLA,
PAN PERRO, PAN HAMBURGUESA, TOSTADO, TOSTADA CASERA, TOSTADA DULCE, TAJADO
CASERO, TAJADO DE LECHE, UVA, COCO, FRUTOS SECOS, TAJADO DE MANTEQUILLA, TOSTADA
DE AJO PASTEL GLORIA, MOGOLLA CON BOCADILLO, MARCA(S): SERVIPAN, PRESENTACION
COMERCIAL:. 300 & 700 gramos . 40 a 300 gramas, JITULARIES)., SERVIPAN S.A con domicliic en
VALLEDUPAR - CESAR,FABRICANTE(ES): SERVIPAN S.A con domicilio en VALLEDUPAR - CESAR.

|

Que mediante radicado No. 20211027395 de fecha 2021/02/17 el Seﬁor(a:) KAREN VALENCIA SANCHEZ

gctu;:m}n an caudgg de apoderado y/o representante legal pressnto solicitud-de modificagion al Registro
anitaric en mencidn., R

i

En el sentido de autorizar,

1. Modificacién de ubicacién del fabrcante

2 Adicitn de Marca Comarcial

CONSIDERACIONES

i

|

Una vez revisada la documentacién aporiada gor al interesado, &l dcspaazho observa que cumple con los
requisitos establecidos en el Decreto - Ley 019 de 2012, la Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 710 de
2015, la Resolucion 3188 de 2015, y le Resolucién No. 2016008080 del 15 de marzo de 2018, expedida por
&l Invima para la concesitn de dicho trémite. Cen fundamento en lo anterior, la Direccion de Alimentos y

Bebidas.

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: MODIFICAR La Resolucién que concsdié Notificacion Sanitaria No. NSA-0008800-
2021 . a favor de TITULAR(ES): SERVIPAN S.A con domicii en VALLEDUPAR - CESAR,

En el sentido de autonzarn .,
{.Modificacion de ubicacién del fabricante quadando autorizado: SERVIF‘ANS S.A: Calle 38 N° 6 A - 88 Barrio
Panamd - Valledupar - Cesar y SERVIPAN S.A: km 5 via Galapa Parque industrial los Voleanes bodega 45

GALAPA - ATLANTICO.

2.Adicién“da\Marca domercial quadémﬁo autorizado: SERVIPAN, EXITO, JBO, METRO,MAXIMA,
MEGATIENDAS, MAXIMA TE CONV#ENE. PAN DEL DIA, R.

ARTICULO SEGUNDO: Notificar La presentas Resoiucién adviriéndole gue conira eila procede gnicamente

el Recurso de Reposicién, que debers interponerse ante LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL

INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA, dentro de los DIEZ

&10) dias siguientes a su notificacién, en los términos sefalados en el Cddige de Procedimiento
dministrative v de lo Contencioso Administrativo. ,

t

ARTICULO TERCERO: Los derechos que sa deriven de asta Resolucién quedarin sujetas a la revisién
osterior que dsbe realizar LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE
1GH.ANGIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA de conformidad con Jo previste por ef Articulo 1

de ja Rasolucion 3168 de 2015, j

Foranoards row CarmeCrnmmay



Rapdliics de Colombls ;
Minlsterie de Salud v Proteccidn Socis!
Institute Nadone! de Viglancis de Medicamentos v de Allmantos - INVIMA

RESOLUCION Hro, 2021010843
Por la cual se Modifics una Resoluglon

£1 Director de Allmeéntos y Babldas del Instituto Naclona! de Vigllancla de Medlcamentos y Allmentos
INVIMA, en elercicie de las facuitades legales conferides en ol decrete 2078 del 8 de ootubre del
2012, con base en lo previsto por la ley Ba. de 1878, Dacreto « Ley 019 de 2012, Ley 1788 de 2015,
Reaolucion 2674 de 2043, Resclucion 719 de 2018

EXPEDIENTE: 20170461 RADICAGION: 20211088408  FECHA: 2021/03/24
REGISTRO No.:  NSA-0007658-2019 VIGENCIA: 2028/10/01

ANTECEDENTES

Mediante Resolucion N° 2018043581 de 1 de Octubre de 2018 Por Is cual se concede una Notificscion
Saniteria de Alimenios (Bajo Riasgo& No.: NSA-0007558-2018 MODALIDAD:; FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: GALLETAS VARIEDADES: DE AJONJOLI, DE CEREALES, UVAS PABAS, DE MANI,
RELLENAS DE BOCADILLO, RELLENAS DE FRESA, RELLENAS DE CHOGOLATE, RELLENAS DE
AREQUIPE, INTEGRALES, RELLENAS DE MORA, RELLENAS DE NARANJA, RELLENAS.DE PINA,
SABOR A LIMON, SABOR A NARANJA MANTEQUILLA, CUCA, QUESO, MARCA: SERVIPAN,
PRESENTACION COMERCIAL: 28 gramos, T‘FTULAR%ES): SERVIPAN S.Acon domicilio en VALLEDUPAR -
CESAR, FABRICANTE(S): SERVIPAN S.A con domicilio en VALLEDUPAR%Q&MR,» R

Mediante Resolucion 2018044705 del B de octubre de 2019, ol INVIMA revoch la Resolucién 2018043561 del
i de octubre de 2019 y en su lugar corigid el articulo pritnero de Is misma, guedsndo, asi: ARTICULO
PRIMERO: Concedar NOTIFICACION SANITARIA por el termino de DIEZ (1'0 aftos al gmducto que se
describe & continuacion: NOTIFICACION SANITARIA; NSA -0007558-2019 VIGENTE HASTA: 2020/10/01
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER PRODUCT(: GALLETAS VARIEDADES: DE AJONJOLI, DE
CEREALES, UVAS PASAS, DE MANI, RELLENAS DE BOCADILLO, RELLENAS DE FRESA, RELLENAS
DE CHOCOLATE, RELLENAS DE AREQUIPE, INTEGRALES, RELLENAS DE MORA, RELLENAS DE
NARANJA, RELLENAS DE PINA, SABOR A LIMON, SABOR A NARANJA, MANTEQUILLA, CUCA, QUESQ.
MARCA: SERVIPAN. PRESENTACION COMERCIAL: 28 gramos, 30 Egmmos y 70 A?Jamua TITULAR(ES):
\SIESYE’%?J’?’ E{:{A cog Sdzgﬁciﬁo en VALLEDUPAR - CESAR. FABRICANTE(S):SERVIPAN S.A con domicilio en

-C N ,

Que mediante radicado Néﬁ 20211056400 da fecha 2021/03/24 el ﬁef:ior(a) Karan Valencia Sanchez
gctu‘anr?o en calidag de apoderado y/o representante legal presento sollgitud de medificacién al Registro
enitario en mencién,, S

En &l sentido de sutorizar

1. Adicién del nombre del producio,
2. Adicién de presentacidn comercial.

CONSIDERAGIONES

Una vez revisada la documentacion aportada-por el interesado, of despacho observa %ge cumple con los

requisitos establcidas en' ol Decreto - Ley 019 d# 2012, Ia Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 719 da

2015, Ia Resolucién 3168 de 2015, v la Resolucidn No. 2016008880 deél 15 de marzo de 2016, expadida por

gl ibni\éim pare {a concesitn de dicho frimite. Con fundamenta en lo anterior, la Direccién de Alimentos y
ebidas. ‘

- RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: MODIFICAR La Resolucin que concedié Notificacién Sanitaria No, NSA-0007556.
2018 , & favar ge TITULAR(ES): SERVIPAN 5.A con domiciiio en VALLEDUPAR - CEBAR, '
En el sentida de sutorizar:. :

g [

1. Adicion del nombre del producto, redando en adelanie; GALLETAS VARIEDADES: DE AJONJOLI, DE
CEREALES, UVAS PASAS, DE MANI, RELLENAS DE BOCADILLO, RELLENAS DE FRESA, RELLENAS
DE CHOCOLATE, RELLENAS DE AREQUIPE, INTEGRALES, RELLENAS DE MORA, RELLENAS DE
NARANJA, RELLENAS DE PINA, SABOR A LIMON, SABOR A NARANJA, MANTEQUILLA, CUCA, QUESO,
AVENA, COCO, PUNTO ROJO, LECHE, CHIPS DE CHOCOLATE, CASERA, VAINILLA, CAFE.,

En consecuencia la o icion de las variedades es; i
GALLETA VARIEDAD: AVENA: Harina de trigo, azicar refinada, margarina, lsudante biolbgico (levadurs),
polvo de homear, conservante (propionata de calcio) (dcido lactico), sal refinada, saborizanta arlificial (sabor
veinills - cocp), Cereales (avens). f

Ceranpndn ran MamSrannar



Repuiblics de Colombia ’
Minlsterio de Salud y Protecddn Sodlal r
Instituts Nacionad de Vigianais 25 Risdisamantes v de Allmentos - INVIMA
GALLETA VARIEDAD: COCO: Harina de trigo, azicar refinada, margarina, leudante biologico Levadura),
de hornear, conservante (gmpionato de calcio) (dcido l4ctico), sal refinada, saborizante artificial (sabor
vainilla - Sabor coco), Fruta deshidratada (Coco). |
GALLETA VARIEDAD: PUNTO ROJO: Marina de trigo, azdcar refinada, margarina, leudante blolégico
(tevadura), de hornear, conservante (propionato de caicio) dcido lactico), sal refinada, saborizante
artificial (sabor vainills - sabor coco), cemido de guayaba (bocadillo). ﬁ
GALLETA VARIEDAD: LECHE: Hanna de trigo, azicar refinada, margarina, leudante biologico (levadura)
polvo de homear, conservante (propionato de calcio) (dcido lactico), bicarbonato de sodio, leche en polvo, sal
refinada, saborizante artificial (sabor vainilla - sabor coco). ‘
GALLETA VARIEDAD: CHIPS DE CHOCOLATE: Harina de trigo, azicar refinada, margarina, leudante
biolégico (levadura), polvo de hornear, conservante (propionato de calcio) (écldo lactico), sal refinada,
saborizante artificial (saber vainilla - sabor coco), chips de chocolate.
GALLETA VARIEDAD: CASERA: Harina de trigo, azucar refinada, margarina, leudante biolégico (levadura),
i !;ie hobn;car, co)nservante (propionato de calcio) (dcido léctico), sal refinada, saborizante artificial (saber
- 88bor coco). i
GALLETA VARIEDAD: VAINILLA: Harina de trigo, azdcar refinada, margarina, leudante biolégico (levadura),
poivo de homear, conservante (propionato de calcio) (écido lactico), sal roﬁmdal,. saborizante artificial (saber

vainila), : | it
GALLE)TA VARIEDAD: CAFE: Harina de trigo, azicar refinada, margarina, leudante biolégico (levadura),
polvo de hornear, conservante (propionato de caicio) (Acido lactico), sal refinada, esencia sabor & café,

2. Adicién de presentacion comercial: 20 a 80 gramos.

ARTICULO SEGUNDO: Notificar La presente Resolucién advirtiéndole que coriira ella procede nicamente
el Recurso de Reposicion, que debera imargonene ante LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA D MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA, dentro de los DIEZ

XIO) dias siguientes a su notificacién, en los términos sefalados en el Cédigo de Procedimiento
dministrativo v de lo Contencioso Administrativo. i ;

: !
ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de este Resolucién Tuldarﬁn xg}etos a la revisién
sterior que debe realizar LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE

GILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA de conformidad con lo previsto por el Articulo 1
de la Resolucién 3168 de 2015. ; \ , |

ARTICULO CUARTO: La pre]nﬁfe resohucion rige a ‘panirhdve la fecha de ejednoﬁa.

|

! NOTIFIQUESE Y CUMPLASE .. g
Dada en Bogotd, D.C. El 26 de Marzo de 2021

La imprasién en soporte cartular (papel) es una réproduccién del documento o}'lglnal que sa sncuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1868 {Articulos 6 a 13y 28) y de la ey 862 de 2005 (Articulo 6

NOTA: La lm‘ormnpién ;Snfwgnada os fiel copla de !a,‘f', crita en la Bas‘;e de Datos de Registr
Sanitarlos del INVIMA & la facha &»nanxpadlclgn. El docunt:anto elactrénico se puede consuunqr'en“z

direccién hitp:/iwww.Invima,gov.co

Este espacio, hasta la fma se conaldera en biariod. |
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